
 

   

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SEINTJES UIT  

VERANTWOORDELIJKE UITGEVER:  W. ALGOET 

34ste JAARGANG, 2026/10 

SEINTJES  IS OOK ONLINE BESCHIKBAAR OP: 

www.vzwzorgenwelzijn.be 

 

OKTOBER 
2026 

http://www.vzwzorgenwelzijn.be/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

Vorige maand hadden we een persoonswissel aan onze broek in de foto-
albums. Onze excuses hiervoor.  
 

Welkom dus aan Nelly Geldof op Meibloem 35.  
Een foto wenste zij evenwel liever niet.  
 

 
Godelieve Colpaert – Gasthuis 229 
   

 
Edgard Defoort – Maretak 227  
 
 
 
 
 
 
 
 

Welkom aan onze nieuwe bewoners 

 



 
 
 

 

 

 

Ons oprecht medeleven gaat uit naar de familie van:  

 

 

      
Rosette Herman  Rosa Vanhaegenberg Magda Mespreuve 

13 september 2026  18 september 2026  22 september 2026 

      
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

We namen afscheid van … 

 



 
    

   

 

 

1 oktober Chris Desmet    DVC Blauwblomme  77 jaar 

3 oktober Thérèse Vankeirsbilck   DVC Blauwblomme  88 jaar 

  Magda Laleman    Vlasaard 85   80 jaar 

4 oktober Annita Depoorter    Maretak 226   88 jaar 

  Freddy Gerryn    Parel 275    81 jaar 

  Mariëtte Hinnekens   Wijngaard 123   90 jaar 

  Julien Huysman    Zonnebloem 143   96 jaar 

5 oktober Patrick Sprenger    DVC Blauwblomme  69 jaar 

  José Mahieu    Gasthuis 240   79 jaar 

  Marleen Cottens    Parel 285    67 jaar 

8 oktober Jacqueline Brackeveld   Parel 286    95 jaar 

  Godelieve Deryckere   Zonnebloem 141  100 jaar 

9 oktober Mariëtte Degrande   Vlasaard 89   96 jaar 

10 oktober Nicole Callens    Meibloem 34   88 jaar 

  Eric Tanghe    Vlasaard 76   89 jaar 

 

Wie is jarig in OKTOBER 



 

16 oktober Martine Derveaux   Meibloem 40   73 jaar 

  Irena Spriet    Parel 283    95 jaar 

18 oktober Marie-Louise Leconte   AW Gasthuismeers 14  88 jaar 

  Agnes Gheysens   DVC Blauwblomme  80 jaar 

19 oktober Ksaf Hennion    AW Gasthuismeers 208 79 jaar 

  Gilbert Degrande   Gasthuis 248   94 jaar 

20 oktober Godelieve Delaere   Gasthuis 228   95 jaar 

22 oktober Urbain Malfait    Parel 181    90 jaar 

24 oktober Christine Sabbe    DVC Blauwblomme   

25 oktober Eric Callens    Meibloem 43   80 jaar 

26 oktober  Ivette Duyvejonck   DVC Blauwblomme  91 jaar 

   Lia Quartier    Gasthuis 253   100 jaar 

  Agnes Remmerie   Gasthuis 255   96 jaar 

30 oktober Johan Callewier    DVC Blauwblomme  71 jaar 

  Liliane Vandeleene   Parel 287    91 jaar 

31 oktober André Duchi    Wijngaard 110   106 jaar 

 



 

 

 

ER IS ER EEN JARIG … 

8 oktober Isabel Sabbe 

9 oktober   Celine Marijsse 

14 oktober Lien Boone 

15 oktober Mia Goussaert 

16 oktober Wendy Van De Meirssche 

21 oktober Marian Saïd 

  Mon Suphormin Phitchanun 

23 oktober Eline Devlaminck 

28 oktober Matti Vanlucchene 

  Maggie Coopman 

31 oktober Eveline Dutoit  

 

Een baby … Hoera ! 

 

 

Welkom aan Lola, zij is de eerste kleindochter van Ilse Houtrique, 

teamcoach Hoteldienst. Geniet van jullie kleinkind. 

 

 
 

Oprecht medeleven 

Ons medeleven gaat uit naar Rik Debels, Maretak, en zijn familie 

bij het overlijden zijn vader Roger.  
 

We leven ook mee met Greta Beck en haar familie bij het overlijden 

van haar echtgenoot en gewaardeerd vrijwilliger in ons   tuinteam: 

Hans Demeyere. 

 

Op Pensioen 

 

 

Op 30 september namen we afscheid van Wim Seghers, de kok 

uit Kuurne, die met pensioen gaat. Dank je, Wim, voor je 

toewijding, de heerlijke gerechtjes en de geweldige sfeer die je 

hebt gebracht! 

 

Nieuwtjes van het personeel  



 

Nieuwe personeelsleden  

 

 
 

 

 

 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 

 

 

DONDERDAG 01/10 
10 U 

14 U 30 

KOOKGROEP VLASAARD - PAREL 

WANDELING (QUERNA) 

VRIJDAG 02/10 
10 U 

14U30 

MANNENCLUB 

OPTREDEN SOUPAPKE  
IN SAMENWERKING MET DE VRIENDENKRING 

MAANDAG 05/10 
10 U 30 

13 U 30 

WINKELKAR 

KUURNE KERMIS voor ingeschrevenen (FEESTTENT) 

DINSDAG 06/10 14 U 
OLIEBOLLEN VOOR GASTHUIS, MARETAK, 

WIJNGAARD, MEIBLOEM, ZONNEBLOEM  

WOENSDAG 07/10   

DONDERDAG 08/10 
10 U 

14 U  

KOOKGROEP GASTHUIS – MARETAK – WIJNGAARD 

BINGO 

VRIJDAG 09/10 
10 U  

14 U 

MANNENCLUB 

OLIEBOLLEN VOOR VLASAARD & PAREL 

MAANDAG 12/10 10U30 KLEUTERTURNEN 

DINSDAG 13/10 14 U VERJAARDAGSFEEST MET FRANKY 

WOENSDAG 14/10 14U CREACLUB 

DONDERDAG 15/10 
10 U 

14 U 30 

KOOKGROEP MEIBLOEM & ZONNEBLOEM  

FILM OP HUISKANAAL: URBANUS 

VRIJDAG 16/10 10 U MANNENCLUB 

MAANDAG 19/10 
10 U 30 

10 U 30 

WINKELKAR 

KLEUTERTURNEN 

DINSDAG 20/10 14 U 30 MODESHOW LA MODERIE 

WOENSDAG 21/10   

DONDERDAG 22/10 
10 U 

14 U 

KOOKGROEP VLASAARD & PAREL  

FOTOBINGO 

VRIJDAG 23/10 10 U  MANNENCLUB 

MAANDAG 26/10 
10 U 30 

14 U 

KLEUTERTURNEN 

KAARTING 

DINSDAG 27/10 14 U  KERKHOFWANDELING 

WOENSDAG 28/10 14 U CREACLUB 

DONDERDAG 29/10 
10 U 

15 U 

KOOKGROEP WIJNGAARD – MARETAK - GASTHUIS 

HERDENKING OVERLEDEN BEWONERS 

VRIJDAG 30/10 10 U MANNENCLUB 

Activiteiten 
OKTOBER 2026 

Overkoepelende 
activiteiten 

 

Bistro-Feestzaal-Ergo 



 

 



 
 
 
 

Zeetong Veronique met druiven en aardappelpuree 
 

 

Ingrediënten 4 personen: 

- 8 zeetongfilets 

- 300 g witte druiven zonder pitten 

- 1 sjalot 

- 150 ml visfumet 

- 150 ml droge witte wijn 

- 200 ml room 

- 600 g aardappelen 

- 50 g boter + beetje extra 

- 15 blaadjes kervel 

- 1 takje dille 

- Scheutje melk 

 

 

Bereiding: 

- Schil de aardappelen en kook ze gaar in licht gezouten water. Giet af en 

pureer met boter en een scheutje melk. Kruid met peper en zout. Hou warm. 

- Pel de sjalot en snipper fijn. Stoof glazig in een steelpan met 1 el boter. Blus 

met de witte wijn en de visfumet. Laat tot ½ inkoken. Voeg de room toe en 

laat verder inkoken tot een licht gebonden saus. Kruid met peper en zout. 

- Verwarm de oven voor op 180°C. 

- Halveer de druiven. Hou enkele druiven apart voor de afwerking. 

- Leg de zeetongfilets open op een werkvlak en rol ze op. Schik de rolletjes in 

een ovenschaal. Giet een beetje saus over de vis en gaar 8 à 10 min in de 

voorverwarmde oven. 

- Voeg de druiven toe aan de resterende saus en verwarm nog 2 min zonder 

te koken. 

- Verdeel de aardappelpuree over warme borden. Schik de zeetongrolletjes 

erop en lepel de saus met druiven eromheen. Werk af met kervel, dille en de 

resterende druiven. Serveer onmiddellijk. 

 

Lekkere gerechtjes uit Keuken  



 

 

 

 

 

In september waren weer heel wat mooie activiteiten. We zetten in op onze 
zomerwandelingen, trokken naar Leiehoekkermis, de nostalgische kermis 
vond plaats in onze tuin … en op de afdelingen werd weer heel wat 
gewandeld, gespeeld, gebakken, gepraat  … Geniet van het fotoverslag! 
 

     
 

  
 

  
 
 
 
 
 

Terugblik  



  
 

  
 

     
 

     
 
 



  
 

  
 

  
 

 



 

 

 

   

 

 



   

   

   

     



 
 

 

 

Oktober is naar traditie een maand met heel veel pastorale insteek. We hebben de 

missiemaand, de Rozenkransmaand, de dag van de Palliatieve zorg en de maand 

van de Spirituele zorg, de voorbereidingen naar Allerheiligen- Allerzielen… 
 

Wat zo stilaan ook een traditie wordt in ons huis is de kans om op Kerkhofbezoek 

te gaan. Op dinsdagmiddag  27 oktober krijgen onze bewoners de kans om aan te 

sluiten hierbij. We bezoeken het kerkhof van Kuurne. 

Wens je mee te gaan? Schrijf dan in voor 15 oktober bij onze collega’s van het 

woonleefteam, zo kunnen wij- voor elk die meegaat- een bloemetje voorzien om op 

het kerkhof bij onze overleden medebewoners of bij jullie familielid op het graf te 

zetten. Er is 1 bloemetje voorzien per deelnemende bewoner.  
 

Met deze volle agenda in oktober komen we in de donkere maanden van het jaar, 

de maand van herdenken staat letterlijk voor de deur. Het is een maand van 

herinneren en koesteren, van stil meegedragen verdriet om afscheid die elk van ons 

treft op zekere momenten in het leven. 

Laten we naar het einde van de maand onszelf even toe om stil te staan bij wat is 

geweest en die herinneringen diep in ons hart koesteren. We nodigen jullie dan ook 

graag uit naar de herdenkingsdienst op 29 oktober om 15u voor alle bewoners en 

ter nagedachtenis van de overleden bewoners van het voorbije jaar. De familieleden 

van onze overledenen krijgen een uitnodiging voor de Lichtwake diezelfde dag om 

18u.  

 

Pastoraal woordje  



 

 



 

 
Samen met een groepje vrouwen van het dagcentrum gingen we gezellig bowlen. 
We hebben veel gelachen, elkaar aangemoedigd en natuurlijk geprobeerd om 
zoveel mogelijk kegels om te gooien! 😊 

    

      

    

Nieuws uit DVC De Blauwblomme 
 



  

 

Op donderdag 17 september konden onze bewoners van de assistentiewoningen 
aansluiten op een fijne BBQ. We hadden een leuke middag samen in de ergozaal 
van het woonzorgcentrum. Het eten liet zich smaken, het gezelschap was heel 
aangenaam. Er werd gebabbeld, gelachen en vooral lekker gegeten en gedronken 
aan de feestelijke tafels. Fijn dat deze middag er was! 

 

    

 

   

 

 

Nieuws uit AW Gasthuismeers  
 



 

 
 
WOORDZOEKER HERFST 
 
 

 
 

 
 
 

Puzzelhoek 



WIJS JIJ DE EEKHOORN DE WEG ??? 
 
 
 

 
 

 
 

 



ZWEEDS RAADSEL 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SUDOKU 
 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 

            28 SEPTEMBER – 4 OKTOBER 

  

 

 

 

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag 

 

Zondag  
28  

september 

29 

september 

30 

september 

1  

oktober 

2  

oktober 

3 

oktober 

4 

oktober 

 

ONTBIJT – SUGGESTIES  

Stukje 

chocolade 
Omelet 

Speculoos 

pasta 
Confituur 

Sneetje 

kaas 
Peperkoek 

Suiker 

brood 

 

MIDDAGMAAL 

Preisoep 
Pompoen 

soep 

Spinazie 

soep 

Wortel  

soep 

Tomaten 

soep met 

balletjes 

Uiensoep 

met kaas 

Asperge 

soep 

******** ******** ******** ******** ******** ******** ******** 

Gebakken 

kipfilet 

Gehakt 

balletjes 

Steak 

tartaar 

Ardeens 

gebraad 
Zalmfilet Witte pens Rundstong  

Gevogeltejus 
Tomaten 

saus 
Mayonaise Vleesjus 

Dugléré 

saus 
Uiensaus 

Madeira 

saus 

Abrikozen Cressonette 
Gemengd 

slaatje 

Rode kool met 

appeltjes 
Andijvie 

Verse 

appelmoes 

Gebakken 

champignon 

Natuur 

aardappelen 

Kruiden 

puree 
Frietjes 

Natuur 

aardappelen 
Puree 

Gebakken 

aardappelen 
Kroketten  

                                           

AVONDMAAL 

Vleessalade Vlees Vlees 
Pâté met 

appel 
Vlees 

Gegrilde 

kalkoen 
Vlees  

  
Ham-kaas 

broodje 
   

Gerookte 

forelsalade 

Kaas Oud Brugge Kaas Kaas Orval Kaas Kaas  

Pudding Fruit Yoghurt Pudding Fruit Platte kaas Yoghurt  

De menu van de maand 



         

 

5 OKTOBER – 11 OKTOBER 

 

 

 

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag 

 

Zondag  
5  

oktober 

6 

 oktober 

7 

 oktober 

8 

 oktober 

9 

 oktober 

10 

 oktober 

11 

 oktober 

 

ONTBIJT – SUGGESTIES  

Confituur Peperkoek Speculoos Choco Smeerkaas Koetjesreep Melkbrood  

 

MIDDAGMAAL 

Groenten 

soep 

Bloemkool 

soep 

Erwtensoep 

met spek 

Uiensoep 

met kaas 

Broccoli 

soep 

Julienne 

soep 

Tomatensoep 

met balletjes 

******** ******** ******** ******** ******** ******** ******** 

Kalkoen 

pavé 

Kaas 

hamburger 

Stoofvlees 

met 

Rodenbach 

Kalfs 

blanket 

Tong 

rolletjes 

Kip 

schnitzel 
Varkenshaasje 

Pepersaus Vleesjus  Marengo 
Garnalen 

saus 

Espagnole 

saus 
Jagersaus  

Witte kool 

in saus 

Romanesco 

groenten 

Gemengde 

sla 

Gegratineerd  

Tomaat  

Gestoofde 

prei 
Ratatouille Gestoofd witloof 

Natuur 

aardappelen 

Look 

patatjes 
Frietjes 

Aardappel 

puree 

Peterselie 

aardappelen 
Pasta 

Pommes 

duchesses 

                                           

AVONDMAAL 

Lunch 

Worst 
Vlees Vlees 

Kipfilet met 

tuinkruiden 
Salami 

 Bereid 

gehakt 
Gekookte ham 

  
Omelet 

ham-kaas 
    

Kaas 
Smeerkaas 

met ham 
Kaas Kaas Kaas Kaas Chaumes  

Pudding 

of fruit  

Fruit  

of yoghurt  

Yoghurt 

of fruit 

Pudding  

of fruit 

Fruit  

of pudding 

Platte kaas 

of fruit 

Yoghurt  

of fruit 



 
 

12 OKTOBER – 18 OKTOBER 

 

 

 

 

  Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag 

 

Zondag  
12  

oktober 13 oktober 

14  

oktober 

15 

 oktober 

16 

 oktober 

17 

 oktober 

18 

 oktober 

 

ONTBIJT – SUGGESTIES  

Honing Confituur 
Speculoos 

pasta 
Gekookt eitje Choco Sneetje kaas 

Krokante of 

zachte 

pistolet 

 

MIDDAGMAAL 

Pompoen 

soep 
Preisoep 

Tomatensoep 

met balletjes 

Cresson 

soep 

Wortel 

soep 

Asperge 

 soep 

Paprika 

soep  

******** ******** ******** ******** ******** ******** ******** 

Gehakt  

brood 

Gepikeerd 

Varkens 

gebraad 

Hespen 

rolletjes 

 met witloof 

Vol au vent Brochet  Blinde vink 
Kalkoen  

filet 

Vleesjus  
Luikse  

saus 

Kaas 

saus 
Videe  

Uien 

saus 

Porto 

saus  

Savooikool 

met spekjes 

Jonge 

worteltjes 
 Cressonette 

Gegrilde 

tomaat 

Schorseneren 

in citroensaus  

Groenten  

mix 

Natuur 

aardappelen 

Kriel 

aardappelen 
Puree Frietjes Rijst 

Look 

aardappelen 

Aardappel 

nootjes 

 

 

Gerookte 

kalkoenfilet 
Vlees Vlees Hennepot Vlees 

Crème 

pâté 

Champignon 

Worst 

  Kaaskroket   
Krab  

salade 
  

Kaas 
Brie met 

kruiden 
Kaas Kaas Kaas Kaas Boursin  

Pudding 

Of fruit 

Fruit  

Of yoghurt 

Yoghurt  

Of fruit 

Pudding  

Of fruit 

Fruit  

Of pudding 

Platte kaas 

Of fruit 

Yoghurt  

Of fruit  



 

 

19 OKTOBER – 25 OKTOBER 

 

 

 

 

 

  Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag 

 

Zondag  
19  

oktober 

20 

 oktober 

21 

 oktober 

22 

 oktober 

23 

 oktober 

24 

 oktober 

25  

oktober 

 

ONTBIJT – SUGGESTIES  

Luikse 

siroop 
Koetjesreep Confituur Omelet Speculoos Choco Suikerbrood  

 

MIDDAGMAAL 

Wortel  

soep 

Bloemkool 

soep 

Asperge 

soep 

Tomatensoep 

met balletjes 
Preisoep 

Pastinaak 

soep 

Witloofsoep 

met appeltjes 

******** ******** ******** ******** ******** ******** ******** 

Orloff 
Speklapje 

Of worst 
Kippenfilet 

Biefstuk  

Hamburger  

Gebakken 

visfilet 
Kaasburger 

Kalkoen 

gebraad 

Archiduc 
Mosterd 

saus 
Currysaus Béarnaise Dillesaus Vleesjus Jardinière  

Prinsesse 

boontjes 
 

Fruit  

torentje 

Salade en 

tomaten 

Duo van 

asperges 
Spruitjes Bistro mix 

Kroketten Hutsepot Rijst Frietjes 
Kruiden 

puree 

Natuur 

aardappelen 

Mini 

kroketten 

                                           

AVONDMAAL 

Kalfskop Vlees Vlees 
Hespen  

worst 
Vlees Préparé Vlees  

  
Croque 

monsieur 
   

Gerookte 

forel 

Kaas 
Chamois 

d’or 
Kaas  Kaas Jonge kaas Kaas Kaas  

Pudding 

Of fruit 

Fruit  

Of yoghurt 

Yoghurt  

Of fruit 

Pudding  

Of fruit 

Fruit  

Of pudding 

Platte kaas 

Of fruit 

Yoghurt  

Of fruit 



 

26 OKTOBER – 1 NOVEMBER 

 

 

 

 

 

 

Maandag Dinsdag Woensdag Donderdag Vrijdag Zaterdag 

 

Zondag  
26  

oktober 

27 

 oktober 

28 

 oktober 

29 

 oktober 

30  

oktober 

31 

 oktober 

1 

 november 

 

ONTBIJT – SUGGESTIES  

Peperkoek 
Speculoos 

Pasta 

Koetjes  

reep 
Sneetje kaas Confituur Choco Achtje  

 

MIDDAGMAAL 

Komkommer 

soep 

Mediterraanse 

soep 

Courgetten 

soep 

Kippen 

roomsoep 

Groenten 

soep 

Tomaten 

soep 

Sint-Jacobs 

schelp 

******** ******** ******** ******** ******** ******** ******** 

Vogelnestje 
Gebakken 

zalm 

Stoofpotje 

met 

pompoen 

Kalkoen  

pâvé 

Vis  

pannetje 

Zuiders 

varkenslapje 

Kippen 

oester 

Tomaten 

saus 

Béarnaise 

saus 
 Pepersaus 

Witte 

wijnsaus 
Vleesjus 

Sherry  

saus 

Gebakken 

champignons 

Fijne 

groenten 
 

Gemengde 

salade 

Fijne 

groenten 

Andijvie in 

saus 

Gestoofd 

witloof en  

Boontjes  

in spek 

Puree 
Kruiden  

puree 

Aardappel 

gratin 
Frietjes 

Duchesse 

aardappelen 

Natuur 

aardappelen 

Gekruide 

aardappel  

in de oven 

                                           

AVONDMAAL 

Fijnkost 

salami 
Crème pâté Vlees 

Hoofdvlees 

met mosterd 
Préparé 

Halloween 

salade 

Mini 

sandwiches 

  
Quiche 

lorraine 
   

Vlees 

schotel 

Kaas Maredsous Kaas  Kaas Kaas Kaas   
Kaas 

schotel 

Pudding  

Of fruit  

Fruit 

Of yoghurt 

Yoghurt  

Of fruit 

Pudding 

Of fruit 

Fruit  

Of pudding 

Platte kaas 

Of fruit 

Yoghurt 

Of fruit 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



COLOFON 

 

WOONZORGCENTRUM AFDELINGEN 
  

Secretariaat en onthaal                       056 73 18 12 

 

Meibloem ZORG 1                                  056 73 18 18 

 

Justine Staessen: Adj. teamcoach          056 73 18 87 

Algemeen Directeur Zorg en Welzijn 

 

Soetkin Kesteloot                                   056 73 18 12 

Zonnebloem ZORG 1                             056 73 18 42 

 

Kim Dewachter: Teamcoach                   056 73 18 57 

Directeur Zorg 

 

Maddy Decroix                                       056 73 18 12 

Wijngaard  ZORG 1                                056 73 18 19 

 

Bianca Vanneste: Teamcoach                056 73 18 83 

Directeur Financiële, Infrastructurele en 

Technologische diensten 

 

Wodka Algoet                                         056 73 18 12 

Maretak ZORG 1                                     056 73 18 20 

 

 

Tine Rogé: Teamcoach                           056 73 18 73     

Coördinator Personeelsbeleid      

         

Sophie Lanckriet                                    056 73 18 36 

Gasthuis ZORG 1                                   056 73 18 24 

 

 Marthe Defoor: Teamcoach                    056 73 18 75                   

Coördinator Kwaliteit en Communicatie / DPO 

 

Evelien Robert                                        056 73 18 51 

Parel ZORG 1                                          056 73 18 21 

 

Kevin Verhoyen: Teamcoach                  056 73 18 22 

Sociale Dienst / Woonassistent AW 
     

Celine Marijsse                                       056 73 18 77 

Wendy Meert                                          056 73 18 38               

Vlasaard ZORG 1                                   056 73 18 23 
 

 

Fran Van Looveren: Teamcoach             056 73 18 41 

Woonleefteam                                        

 

Ben Deylgat                                           056 73 18 47 

DVC – Blauwblomme 

 

Tine Meyfroot: Coördinator                      056 73 18 35 

Facilitair Cöordinator 

Kathleen David                                                            056 73 18 08  
  

Facilitaire Diensten 

Ilse Houtrique: Teamcoach hoteldienst                       056 73 18 85                                                                                                   

Lotte Verbeke: Facilitair Assistent                               056 73 18 16 

Keuken – Bistro                                                           056 73 18 17    
   

Referentiepersoon Dementie 

 

Klara Vanoverschelde                           056 73 18 13                          

Pastoraal en Zingeving 

Palliatief Medewerker 

Rouw- en Verliescoach 

 

 

Nele Valcke                                             056 73 18 29 

Vrijwilligerswerking 

 

Olivier Dumortier                                    056 73 18 48 
  

Familieraad 

Francine Dhondt – Maretak voorzitter  0476 82 23 27 
 

Tonino Vanwonterghem – Parel          0497 78 48 82  

Carine Decapmaker – Parel                0494 68 53 73 

Carine Vandevelde – Parel                  0474 69 07 55 

Marie-Rose Galliez – Vlasaard            0491 20 83 70 

Annie Messely – Vlasaard                   0498 34 33 35  

 

 
 

Carine De Waele – Meibloem                 0473 54 85 30 

Tony Malfait – Zonnebloem                    0477 51 56 73 

Marleen Dhondt – Maretak                     0470 43 32 63 

Myriam Delaere – Gasthuis                    0477 13 19 43  

Veronique Devos – Gasthuis                  0477 55 19 58 
  

  


